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Conheca a terceira geracédo de
enchedoras assépticas TropicalFood

Conozca la tercera generacion de
llenadoras asépticas de Tropical Food

Long live
your product

www.tropicalfood.com.br

Enchedoras Assépticas

Llenadoras Asépticas



NOVAS FUNCIONALIDADES

= Utilidades enclausuradas na coluna de sustentacao
=Moddulo de impresséo renovado

= Configuracao predefinida de comunicagdo
com outros equipamentos

= Utilidades adjuntas en la maquina
= Mddulo de impresion renovado

= Configuracién predefinida de comunicacion
con otros equipamientos

M O DE LOS BD (bins and drums)

*Duplo sistema de pesagem

=Enchimento de bolsas de 2 a 1.500
litros sem alteracdo de setup

= Posicionamento automatico do pallet

=Posicionamento automatico da cabeca
sobre o tambor

= Doble sistema de pesaje

= Relleno de bolsas de 2 a 1.500 litros sin
alteraciones de configuracién

= Posicionamiento automatico del palet

= Posicionamiento automatico de
la cabeza sobre el cilindro

Uma tecnologia especialmente desenvolvida para empresas que
buscam, além da qualidade, economia e seguranca para os seus
produtos. A solucdo asséptica reduz consideravelmente os custos de
estocagem e transporte por ndo utilizar refrigeracdo, favorecendo a
cadeia logistica da distribuic&o.

O enchimento asséptico ¢ a solucdo ideal para o envase de sucos e
polpas de frutas, cremes, purés, gelatinas, molho de tomate,
produtos lacteos e outros, pois garante um produto final isento de
qualquer contaminacdo. As enchedoras assépticas TropicalFood
Machinery sdo perfeitas para produtos alimenticios liquidos,
semiliquidos ou altamente viscosos, como pasta de tomate
concentrada.

Disponiveis em varios modelos, os equipamentos possuem uma ou
duas cabecas de enchimento e sdo projetados para bolsas flexiveis
pré esterilizadas de multiplos filmes com capacidade de 3 a 1000
litros. Podem ser fornecidos com bocal padréo de 1” ou de 2" (para
produtos que apresentam pedacos de pequenas dimensoes).

Todos os modelos disponiveis, seja de uma ou duas cabecas de
enchimento, podem ser fornecidos na versdo LA - LowAcid,
aprovados pelo FDA e aptos ao enchimento de produtos altamente
sensiveis, como puré de banana.

Novos softwares foram desenvolvidos com o objetivo de melhorar
ainda mais a seguranca do processo em todas as etapas. As novas
enchedoras podem operar com sistemas de esterilizacdo TFM ou de
outras marcas.

MOD. TF EA-2C-BD



Una tecnologia especialmente desarrollada para empresas que
buscan, a parte de la calidad, la seguridad y costes bajos para sus
productos. La solucién aséptica disminuye notablemente los
gastos de almacenaje y trasporte porque no necesita
refrigeracién, favoreciendo la cadena logistica de distribucién.

Elrelleno aséptico es la solucion ideal para zumos, pulpa de fruta,
crema, purés, gelatina, salsa de tomate, productos lacteos y otros,
ya que garantiza un producto final carente de contaminacion. Las
llenadoras asépticas de Tropical Fruit Machinery son perfectas
para productos alimentarios liquidos, semiliquidos o muy
viscosos, por ejemplo, sopa de tomate.

Disponibles en varios modelos, los equipamientos poseen una o
dos cabezas de relleno y estén disefiados para bolsas flexibles
esterilizadas de multiples peliculas con capacidades de 3 a 1000
litros. Pueden ser producidos con bocales de 1” o 2" (para
productos que contengan trozos pequenos).

Todos los modelos disponibles, sea con una o dos cabezas de
relleno, pueden ser producidos en version low acid, queson
aprobados por la FDA y son aptos para el relleno de productos
altamente sensibles como el puré de platano.

Se ha desarrollado nuevo software con el objetivo de mejorar la
seguridad del proceso en todas sus etapas.

Las nuevas llenadoras pueden operar con sistemas de
esterilizacién TFM o otras marcas.

MOD. TF EA-1C-D



Todas enchedoras
assépticas para produtos
low-acid da TropicalFood
Machinery agora sdo
aprovadas pela FDA

odas llenaaoras

asépticas para productos
low-acid de Tropical Fruit
Machinery ahora estan
aprobados por la FDA

= Novo desenho da camara
de enchimento

= Nuevo diseno de cédmara
de relleno




MOD. TF

Enchedora especifica para
bolsas de pequena capacidade,
de 3 a 20 litros.

Dotada de duas cabecas
assépticas que funcionam
alternadamente para evitar ou
limitar o tempo de recirculagao
do produto.

Disponivel em duas versoes:
com alimentacdo manual e com
alimentacao automatizada.

Llenadora especifica para
bolsas de pequenas
capacidades, de 3 a 20 litros.

Dotada de dos cabezas
asépticas que funcionan
alternativamente para evitar o
limitar el tiempo de
recirculacion del producto.

Disponible en dos versiones:
con alimentacién manual o con
alimentacion automatizada.




Tipo de produto Whole or concentrated juices which may contain suspended solids, mash, gelatins and creams

Comprimento 3600 mm 4000 mm 5500 mm 5500 mm 1700 mm 4600 mm

Capacidade méaxima 6000 kg/h* 12000 kg/h* 6000 kg/h* 12000 kg/h* 1750 Lh-5Lbag 2000 h - 5L bag
2600 L/h - 10Lbag 3000 L/h - 10L bag
3500 L/h - 20L bag 4000 L/h - 201 bag

Consumo médio de vapor 60 kg/h 100 kg/h 60 kg/h 100 kg/h 60 kg/h 60 kg/h

Cabecas de enchimento 1 head 2 heads 1 head 2 heads 2 heads 2 heads
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